PRANZO DI NATALE

FLUTE DI PROSECCO CON CREME BRULEE DI PARMIGIANG

COTECHINO CON PUREA DI PATATE
SFORMATO DI POLENTA CON FUNGHI E FONDUTA
CULATTA DI PROSCIUTTO CON MELONE INVERNALE, BRUSCHETTA AL POMODORO E SORBETTO DI SEDANO

RISOTTO ALLA ZUCCA CON MOSTARDA D UVA
BALLOTTINE DI FARAONA AL LARDO E CHAMPIGNON
GELATO AL PANETTONE
PANETTONE ARTIGIANALE FATTO IN CASA

€ 45,00

Menu degustazione

FLUATE DI PROSECCO CON CREME BRULEE DI PARMIGIAND
BIGNE DI BACCALA CON PEPERONI ARROSTITI

COTECHINO CON PUREA DI PATATE
SFORMATO DI POLENTA CON FUNGHT E FONDUTA
CULATTA DI PROSCIUTTO CON MELONE INVERNALE, BRUSCHETTA AL POMODORO E SORBETTO DI SEDANO

RISOTTO ALLA ZUCCA CON MOSTARDA D UVA
BALLOTTINE DI FARAONA AL LARDO E CHAMPIGNON
GORGONZOLA GRATINATO AL MIELE D'ACACIA , PAN TRAMVAI
GELATO AL PANETTONEI
PANETTONE ARTIGIANALE FATTO IN CASA

€ 65,00

[ PIATTI POSSONO SUBIRE CAMBIAMENTI SECONDO LA DISPONIBILITA DEL MERCATO
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